
La Parenthèse

Présentation

Le chef Tristan Senèze, médaillé d’argent au meilleur apprenti de France

spécialité « cuisine froide » en 2017 et ancien participant de l’émission

Objectif Top Chef en 2018, vous promet une cuisine inventive avec des

produits locaux. Entre le bistronomique et et le semi-gastronomique, il

revisite les plats traditionnels avec une cuisine très gourmande,

s’emparant de la culture japonaise et thaïlandaise pour vous surprendre.

3, rue de Domfront, 61100
FLERS

02 50 45 91 20

restaurant.tristan.seneze@gmail.com

Espèces

https://restaurantlaparenthese.my.canva.site/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR19kH6Sv0yFC3bGFUwtHWgeYY6VPjiAESPo1b6_UvPAxh27MWNIG1UFGTs_aem_cgoHe-
hvlJQqIOtZRmqcVw

Anglais

Détail des tarifs :

A la carte
Menu adulte
Menu enfant

Piano bar

Bons cadeaux

Plats à emporter

Vente à emporter

Vente de produits régionaux




